
BASQUE LUNCH

P I N C H O S
ピンチョス

T A P A S
タ パ ス

MA I N
メ イ ン

DESSERT
デザート

P A I N
パ ン

・岐阜県産 白ネギのポールサルダ風

・バスク風カニの一口タルト

・愛知県産 里芋のスパニッシュオムレツ

・自家製カジキマグロのツナとギンディージャのピンチョス

・知多ポークバスク風パテ・ド・カンパーニュ

・garden 農園サラダ ピカーダヴィネグレットソース

・マリネーラ 三重県産「結びの神」鰆と菊芋のパエリア

・バレンシアーナ 三重県産「結びの神」燻製奥三河鶏ときのこのパエリア

・シェフおまかせ 三重県産「結びの神」オマール海老のパエリア（＋¥1,500）

下記よりお好きなパエリアをおひとつお選びください

・MAISON８特製 季節のバスクチーズケーキ

・gardenパフェ 西尾抹茶仕立て

・木苺と西尾のバラのパフェ ＋¥500

・季節のフルーツパフェ ＋¥1,100

・常滑焼テラコッタパン

※追加１つ ＋¥300（オリーブオイルの追加 ＋110円）

公式HP Instagram

MAISON８ restaurant

ご予約はこちらInstagram

MAISON８garden
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